Pierre J. - Né en Mai 1987

13330 Pélissanne

6 ans d'expérience dont 6 a I'étranger
Réf : 2207261517

Menuisier ebeniste

Ma recherche

Je recherche tout type de contrat, sur toute la région PACA, dans le Génie civil et travaux publics.

Formations

2012 : CAP a Centre de Formation Continue de Chateaurenard sur Chateaurenard
CAP EBENISTERIE

2010 : CAP a Anniesland College, Glasgow, Ecosse
ADVANCED NATIONAL CERTIFICATE IN MUSICAL INSTRUMENT MAKING
(Equivalent Ecossais d'un CAP en Lutherie) obtenu avec mention

2010 : Diplome, Angleterre
PREMIER PRIX de I'exposition CRAFTEX, catégorie LUTHERIE AVANCEE ;MEDAILLE D'OR de I'exposition

CRAFTEX, toutes catégories confondues

2009 : Diplome sur Glasgow, Etats Unis
PREMIER PRIX de l'exposition CRAFTEX, catégorie LUTHERIE AMATEUR

Expériences professionnelles

2011 -2012:

STAGE EN ENTREPRISE D'EBENISTERIE chez Sarl Ebenisterie M Creation sur Eygalieres
Restauration et fabrication de meubles ; plaquage; finitions ; fabrication d'assemblages, pose en chantier,
utilisation des machines-outils et outils portatifs

2011 - 2011 ;

STAGE EN ENTREPRISE D'EBENISTERIE chez M. Pierre Mercier sur Rognonas

Restauration et fabrication de meubles ; plaquage; finitions ; fabrication d'assemblages, pose en chantier,
utilisation des machines-outils et outils portatifs

2011 - 2011 ;

STAGE EN ENTREPRISE D'EBENISTERIE chez M. David Filipozzi sur St Martin De Crau

Restauration et fabrication de meubles ; plaquage; finitions ; fabrication d'assemblages, pose en chantier,
utilisation des machines-outils et outils portatifs

2010 - 2011 ;
RESPONSABLE DE VENTE EN CAFE-BRASSERIE chez Le Secret Des Gourmands sur Les Caillols, Marseille

2010 - 2010 :
STAGE DE 20 JOURS EN LUTHERIE chez Le Celebre Maitre Luthier Ervin Somogyi sur Californie, Etats Unis



2007 - 2008 :
SUPERVISEUR EN BOULANGERIE-PATISSERIE chez Boulangerie Paul sur Paddington, Londres, Angleterre

2006 - 2007 :
CHEF DE RANG EN CAFE-RESTAURANT chez Brompton Quarter Cafe sur Knightbridge, Londres, Angleterre

2006 - 2006 :
SERVEUR EN PATISSERIE-SALON DE THE chez La Maison Bertaux sur Soho, Londres, Angleterre

2006 - 2006 :

CHEF DE RANG EN RESTAURATION SEMI-GASTRONOMIQUE chez Mon Plaisir sur Covent Garden,
Londres, Angleterre

Langues

Francgais (Oral : courant / Ecrit : expérimenté)

Atouts et compétences

MENUISIER EBENISTE

Permis

Permis B

Centres d'intéréts

Voyages - Musique (guitariste) - Lutherie - Dessin - Histoire de I'Art - Psychologie- Sciences
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